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ma 3 preisoep x x cordon blue, erwten en wortelen en aardappel x x x

di 4 courgettesoep x x x worst, rode kool en appel met aardappel x

do 6 broccolisoep x x pasta bolognaise x x x x x

vr 7 knolseldersoep x x visburger, visvelouté en spinaziepuree x x x x x

ma 10 tomatensoep x x x x omelet, groentenpannetje en aardappel x x x

di 11 kervelsoep x x balletjes in tomaten-groentensaus met rijst x x

do 13 pompoensoep x x vegetarische penne schotel x x x x x x

vr 14 paprikasoep x x x kibbeling spinazie in witte saus met aardappel x x x

ma 17 tomatensoep x x x kip curry-ananassaus en rijst x x x

di 18 wortelsoep x x x vol-au-vent met champignon en puree x x x

do 20 champignonsoep x x x ravioli bolognaise met seizoensgroenten x x x x

vr 21 seldersoep x x viskrokant met pompoenpuree x x x x x x

ma 24 preisoep x x kip, appelmoes en aardappel

di 25 courgettesoep x x blinde vink, bloemkool en aardappel x x x

do 27 aardappelsoep x x pasta ham en kaas x x x x x

vr 28 pompoensoep x x x x kabeljauw schnitzel, erwten en puree x x x x x

ma 31 bloemkoolsoep x x Hongaarse goulash met rijst x x x

A EI I Pinda Het is niet uitgesloten dat onze gerechten sporen van al deze allergenen bevatten. 

B Gluten J Mosterd Voor meer informatie: info@traiteurclaessensandre.be

C Lupine K Vis

D Melk L Weekdieren

E Sesam M Soja

F Noten N Schaaldieren

G Zwavel O Varkensvlees

H Selderij


